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  MMeennuu  TTiippiiccoo  FFaassssaannoo  ((aallll..11--33--77--99))  
 

Il duetto di canederli allo speck e al formaggio locale “Cher de Fascia”  

con burro spumeggiante 

I bocconcini di capriolo in salmì serviti con polenta e funghi misti trifolati 

Il nostro strudel della tradizione accompagnato  

con salsa leggera alla cannella  

 
€ 28,00 

  
  
 

DDaass  FFaassssaaTTaall  MMeennuu  ((aallll..11--33--77--99))  
 

Duo aus Speck und Käse “ Cher de Fascia” Knödeln, serviert mit schaumiger Butter  

Rehragout mit Polenta und gemischten Pilzen 

Unser Hausgemachter Strudel mit einer leichten Zimtsoße  

  

€ 28,00 

  

  

FFaassssaa  VVaalllleeyy  MMeennuu  ((aallll..11--33--77--99))  
 

Smoked ham bread and “ Cher de Fascia” cheese dumpling (Canederli)  

Served with butter  

Venison ragout with polenta and mixed mushrooms 

Apple strudel with cinnamon sauce 

 

€ 28,00 

  

  

  

  

  

  

CCooppeerrttoo  €€  11,,0000                        SSeerrvviiccee    €€  11,,0000  
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PPeerr  IInniizziiaarree....II  NNoossttrrii  AAnnttiippaassttii  ––  VVoorrssppeeiisseenn  ––  SSttaarrtteerrss    

 

Il tagliere di salumi tipici e formaggi locali con mostarda di cipolle marinate al 

Teroldego Rotaliano (all. 7-10) 

Gemischter Aufschnitt des Fassa Tals und gemischte Käse mit roten Zwiebeln Senf in 

Teroldego Wein 

Mixed cold cuts from Fassa Valley  and local cheeses accompanied with a preserve of 

onions marinated in Teroldego  wine  

 X 1 € 15,00  o  X2  € 28,00 

 

La selezione di formaggi dei nostri caseifici, accompagnati con mostarda di 

cipolle marinate al Teroldego Rotaliano e miele  (all.7-10) 

Käseauswahl des Fassatal  mit roten Zwiebeln Senf und Honig 

Choice of cheese from Fassa Valley with red onions mustard und honey 

  X 1 € 16,00  o  X2  € 32,00 

 

 

 

 

Il carpaccio di carne salada con rucola e petali di Trentingrana (all.7) 

Carne Salada (Bündner Fleisch) mit Rauke Salat und Parmesan Käse 

Carne Salada (dry salted meat) with rocket salad and parmesan cheese 

 € 16,00 

 

 

La mozzarella alla caprese condita con olio extra vergine d’oliva e basilico (all.7) 

Caprese Mozzarella mit frische Tomaten, Olivenöl und Basilikum 

Caprese Mozzarella with fresh tomato, olive oil and basil € 12,00 
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II  PPrriimmii  PPiiaattttii  ––  EErrsstteenn  KKuurrssee  --  FFiirrsstt  ccoouurrsseess  
 

I tipici spetzler di spinaci con panna e speck trentino (all.1-3-7) 

Typische Spinatspätzler mit Rahm und Trentin Speck 

Small Spinach dumplings with cream sauce and bacon 

 € 13,00 

 

Il duetto di canederli allo speck e formaggio "Cher de Fascia" serviti con burro 

spumeggiante  (all.1-3-7) 

Speck und Käse  "Cher de Fascia" Knödeln mit schaumiger Butter 

Canederli duet consisting of dumplings made in two different ways with smoked ham and  

"Ciampedel de Fascia" cheese served with foaming butter 

 

 € 12,00 

 

Le tagliatelle fatte in casa saltate con funghi porcini  (all.1-3-9) 

Hausgemachte Bandnudeln mit Steinpilzen  

Homemade tagliatelle with wild mushrooms 

 € 14,00 

 

Le pappardelle all’uovo spadellate con ragù di capriolo  (all.1-3-9) 

Pappardelle (rustikale Bandnudeln) mit Rehragout  

Large tagliatelle with venison ragout € 17,00 

 

 

 

DDaallllaa  zzuuppppiieerraa  --  SSuuppppee  ––  SSoouupp  
 

Il minestrone di verdura   (all.9) 

Gemüse Suppe – Vegetable  soup  € 10,00 

 

I classici canederli della tradizione in brodo (all.1-3-7-9) 

Speck knödeln in Brühe- Bread and bacon dumplings soup  € 10,00 
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II  ppiiaattttii  ppiiùù  iimmppoorrttaannttii  ––  HHaauuppttggeerriicchhttee  --  MMaaiinn  ccoouurrsseess  
 

Il filetto di branzino ai ferri con verdure di stagione  (all.4) 

Filet aus Seebarsch gegrilltes mit Saison Gemüse  

Grilled sea bass  filet with Vegetable Season         € 18,00 

 

Lo stinco di maialino al forno servito con polenta storese (all.1-9) 

Schweinshaxe in Ofen gebacken mit Polenta 

Baked shank of  pork knuckle served with polenta € 16,00 

 

Le costine di maiale al forno con salsa barbecue e patate dippers   (all.1-9) 

Gebackene Schweinerippchen mit Barbecue-Sauce und Kartoffen Dippers   

Backed pork ribs with barbecue sauce and potatoes dippers € 18,00 

 

La tagliata di manzo, su letto di rucoletta selvatica con scaglie di  

Trentingrana  (all.7) 

Rinderfleisch geschnitt mit Rauke Salat, Parmesan Käse  

Beef tagliata (grilled and cut into slices), on a bed of wild rocket leaves with 

Trentingrana cheese shavings € 22,00 

 

I bocconcini di capriolo in salmì, serviti con polenta e funghi misti trifolati (all.1-9) 

Rehragout mit Polenta und gemischten Pilzen 

Venison ragout with polenta and mixed mushrooms € 20,00 

 

La polenta storese con formaggio di malga fuso e funghi misti trifolati  (all.1-7) 

Polenta mit warme Käse und gemischten Pilzen 

Polenta with melted cheese and mixed mushrooms € 16,00 

 

Il petto di pollo impanato con patate fritte  (all.1-3) 

Panierte Hähnchenbrust mit Pommes frites  

Breaded chicken breast with French fried potatoes € 14,00 
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II  ccoonnttoorrnnii  ––  BBeeiillaaggee  --  SSiiddee  ddiisshheess    
 

L’insalata mista - Gemischte Salat – Mixed salad € 4,00 

Le verdure grigliate  - Gemüse vom Grill – Grilled Vegetables € 10,00 

I funghi misti trifolati – Gemischte Pilzen – Mixed mushrooms (all.9) € 6,00 

Le patatine fritte – Pommes frites – French fried potatoes  (all.1-3) € 4,50 

Le patate saltate – Brat Kartoffeln – Sauteed potatoes   € 6,00 

  
 

LLee  iinnssaallaattoonnee  ddii  SSttaaggiioonnee  ––  FFrriisscchhee  SSaallaatt  --    BBiiss  ffrreesshh  SSaallaadd  
 

La Golosa (all.1) 

( insalata verde – pomodori – carote – mais – petto di pollo grigliato e cubettini di pane tostato )   

( grüner Salat - Tomaten - Karotten - Mais - gegrillte Hähnchenbrust und geröstete Brotwürfel ) 

( green salad - tomatoes - carrots - corn - grilled chicken breast and toasted bread cubes ) 

 € 15,00 

La Montanara  (all.7) 

( insalata verde – cappuccio – speck – julienne di mela – uvetta - formaggio “cher de Fascia”)   

( Grüner Salat - Kohl - Speck - Apfeljulienne - Sultaninen - 'cher de Fascia' Käse ) 

( green salad - cabbage - bacon - apple julienne - sultanas - 'cher de Fascia' cheese ) 

 € 14,00 

La Leggera (all.7-4) 

( insalata verde – pomodori – carote – mais – mozzarella e tonno )   

( grüner Salat - Tomaten - Karotten - Mais - Mozzarella und Thunfisch ) 

( green salad - tomatoes - carrots - corn - mozzarella and tuna ) 

 € 14,00 

 

IILL  MMEENNUU’’  ddeeii  BBAAMMBBIINNII!!  ––  KKiinnddeerrnn  MMeennuu  --  CChhiillddrreenn  MMeennuu  € 15,00  

Pasta al pomodoro o al ragù + Fettina ai ferri e patatine fritte  

+ Pallina di gelato +Bibita piccola  (all.1-6-7) 

Nudeln mit Tomaten/Bolognese Sauce + gegrillte Fleisch mit Pommes frites + Eis + kleines Getränk  
 

Pasta with tomato/bolognese sauce + grilled escalope with french fries + ice  cream+ small drink) 
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EE  ppeerr  ffiinniirree……llaa  nnoossttrraa  PPaassttiicccceerriiaa  --  DDeesssseerrtt  

 

La coppa di gelato misto artigianale  

Gemischtes Eis  – Mixed ice cream  

Il sorbetto alla mela verde o al limone  (all.7) 

Sorbet aus grünem Apfel oder Zitrone – Green apple or lemon sorbet € 4,00 

La panna cotta al pino mugo con caramello salato (all.7) 

Panna cotta mit Latschenkiefir und gesalzenem Karamell 

Panna cotta with Mountain pine and salted caramel € 7,00 

La gustosa crema catalana  (all.3-6-7) 

Katalanische Creme – Catalan cream (burnt cream) € 7,00 

La macedonia di frutta fresca a pezzettoni  

Frische  Obst- Salat – Fresh fruit salad  € 5,00 

Lo strudel della tradizione accompagnato con salsa alla cannella  (all.1-3-7-8) 

Apfelstrudel mit Zimt Sauce – Apple strudel with cinnamon sauce € 6,00 

 

Il nostro tiramisù con crema soffice al mascarpone  (all.1-3-7) 

Tiramisu  € 6,00 

Il gelato alla vaniglia con lamponi caldi  (all.6-7) 

Vanille Eis mit warmen Himbeeren – Vanilla ice cream with warm raspberries  € 6,00 
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